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4.1 
Im „Schulhotel Allgäu“ findet ein „meet & greet“ für die neuen Auszubildenden statt. Der 
Küchenchef veranstaltet ein Salatbuffet. Sie als Azubi verschaffen sich einen Überblick 
über die Gegebenheiten im Restaurant, damit der Service des Salatbuffets dort 
stattfinden kann. 
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4.2  
Im „Schulhotel Allgäu“ findet ein „meet & greet“ für die neuen Auszubildenden statt. 
Während in der Küche schon Vorbereitungen für das Salatbuffet getroffen werden, 
bereiten Sie das Restaurant für den Empfang erster Gäste mit einer Kaffeetafel vor. Sie 
wählen geeignete Materialien für das Mise en Place aus (Sets, Geschirr, Besteck). 
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4.3  
Nun geht es an die vorbereitenden Arbeiten für das Salatbuffet. Dafür müssen Sie 
insbesondere Tischwäsche und Servietten vorbereiten und pflegen.  
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4.4  
Sie bereiten weiterhin den Gastraum für das Salatbuffet vor. Es kommen 26 
Auszubildende mit Familienangehörigen. Sie sollen heute Gläser, Kerzen, Blumen und 
Menagen auswählen und decken diese ein. Zudem bereiten Sie sich auf den Service 
vor.  
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4.5  
Heute findet das „meet & greet“ für die neuen Auszubildenden statt. Der Küchenchef 
veranstaltet ein Salatbuffet. Der Service bereitet das Buffet vor und führt den Service 
durch. Zudem sind Sie zuständig für die Abschlussarbeiten im Restaurant und die 
Vorbereitung für den nächsten Tag. 
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5.1  
Im Hotel findet eine Präsentation der Kneippschen Lehre statt. Dazu werden ganz 
verschiedene Gäste erwartet. Diese Präsentation soll mit einem Stehempfang mit 
Canapés begleitet werden. Sie treffen die Vorbereitungen im Service.  
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Im Hotel findet eine Präsentation der Kneippschen Lehre statt. Dazu werden ganz 
verschiedene Gäste erwartet. Diese soll mit einem Stehempfang mit Canapés begleitet 
werden. Sie führen den Service durch. 
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5.2  
Sie sind für die Gestaltung der neuen Angebotskarte auf Grundlage der bestehenden 
Karte verantwortlich. Diese soll sich an der Kneippschen Lehre orientieren. 
→ Erweiterung Dessert, Suppe, Vorspeise 
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—> Jeden Freitagabend wird zusätzlich zur à la carte-Karte ein mehrgängiges Menü angeboten. 
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5.3  
Es ist Azubiwoche im „Schulhotel Allgäu“. Bei dieser sind Ausbilder und Lehrer, Eltern 
und Freunde eingeladen. Sie planen und organisieren im Team im Kneipp-Restaurant 
den Abendservice. 
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